
E L V A  B I S T R O

MENY



F O R R E T T E R

GRILLET ASPARGES 
Grillet asparges med ramsløkemulsjon, potetjord, ørretrogn og frisk mynte.
Inneholder: egg, fisk , gluten (hvete)

KAMSKJELL CEVICHE

Marinerte i leche de tigre, servert med padrónchili, rødløk, koriander,
avokadoolje og paprikaolje.
Inneholder:  bløtdyr, fisk

GRILLET SOMMERKÅL 

Glasert med redusert grønnsakskraft, toppes med Holtefjell-spuma, ristede
hasselnøtter, salviepulver og sitruszest.
Inneholder: melk, nøtter

NOK. 235,-

NOK. 255,-

NOK. 175,-



H O V E D R E T T E R

STEKT KVEITE 
Servert med kremet ajoblanco, yuca-røsti, dampet lilla blomkål, olivenolje
med sitron og frisk dill.
Inneholder:  fisk, nøtter, melk

NOK. 465,-

GRILLET SIRDALSØRRET 
Serveres med tostones (sprøstekt grønn banan), chimichurrismør og
reddiksalat.
Inneholder:  fisk, melk

NOK. 449,-

YTREFILET AV NORSKE STORFE PÅ SPYD 
Serveres med potetgnocchi, confitert vårløk, gulrot, små poteter og
rødvinssaus. Toppes med fersk gressløk.
Inneholder:  sulfitt, gluten

NOK. 595,-

GRILLET 
SKALLDYRTALLERKEN 

Grillet sjøkreps, krabbeklør og kamskjell 
med chimichurrismør. 

Servert med pico de gallo, aioli, 
stekt sitron og hjemmebakt focaccia.

Inneholder: skaldyr, bløtdyr, melk, egg, selleri

NOK. 595,-

GRILLET
KJØTTTALLERKEN

NOK. 595,-

18-timers koji-modnet 250g  norske
storfeentrecôte,

spansk chorizo fra Ask gård i Jevnaker.  
Servert med grillet maiskolbe 

glasert med fermentert blåbærpaste, 
grillet tomat og jalapeñosaus.

Inneholder: soya, sulfitt

Gjelder helger fra kl. 17.00- (fre -lør) frem til 15. aug.

T E R R A S S E  G R I L L E N



L E T T E  R E T T E R

PANERT BREIFLABB 
Premium Fish & Chips
Sprøpanert breiflabb servert med hjemmelaget tartarsaus, 
gourmet fries og grillede aspargesbønner. Toppes med fersk gressløk.
Inneholder:  fisk, gluten (hvete), egg, 

NOK. 295,-

MOULES FRITES 
Blåskjell dampet i fyldig rød saus av skalldyrkraft og hvitvin, servert med
gourmet frites, ristet hjemmebakt focaccia og aioli.
Inneholder: bløtdyr, sulfitt, egg, selleri, skalldyr

NOK. 295,-

SPRØ POMMES FRITES 
Toppet med fersk gressløk, serveres med aioli.
Inneholder: egg, selleri

NOK. 85,-

NORSK WAGYU-BURGER FRA NYYYT I VIKESÅ
Saftig wagyu burger toppet  med Brie de Meaux, fermentert blåbær
BBQ saus og ruccola. Serveres med båtpoteter og aioli.
Inneholder: gluten (hvete), egg, sulfitt

NOK. 348,-

MARITIM SALAT
Frisk miks av salatblader med saftig bifftomat,  grapefrukt,  blåmuggost 
og valnøtter, vendt i en smakfull vinaigrette.
Inneholder: sennep, melk, nøtter

NOK. 289,-



D E S S E R T E R

Servert med bjørnebær, honeycomb og sprø pistasjnøtter.
Inneholder: melk, egg, nøtter

MØRK SJOKOLADECREMEUX KR. 175,-

CREMA CATALANA
Klassisk spansk dessert servert med bringebærsorbet, sommerbær, 
sumak og spiselige blomster.
Inneholder: melk, egg

KR. 185,-

CANNELÉ DE BORDEAUX 
Gyllent og karamellisert fransk bakverk, 
servert med frisk grapefrukt- og vanilje is.
Inneholder: gluten (hvete), melk, egg

KR. 175,-

KR. 435,-
Skreddersydd vinpakke, satt i sammen av vår vinkelner

3 RETTERS VINPAKKE
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