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KJOKKENSJEFEN'S
5 RETTERS

ANBEFALING

NOK. 695.-

FORRETT
LANGTIDSGRILLEDE GULROTTER

Deglasert med rabarbraeddik og honning. Lun hummus med brunet smor,
spro kikerter, mikro koriander og hjemmelaget XO-pulver.

Inneholder: melk, belgfrukter

José Pariente Verdejo

HOVEDRETT
INDREFILET AV NORSK STORFE

Indrefilet av storfe, servert med beinmargssjy, karamellisert lokpuré,
soppblanding, squash og potetterte.

Inneholder: sulfitter

Chateau Timberlay Bourdoux Superieur

DESSERT
OVNSBAKTE GRONNE EPLER

Dekket med rokt, salt karamell og toppet med kefirespuma.

Inneholder: melk

Zantho Beerenauslese

SOMMELIERENS VINPAKKE

NOK. 449,-




FORRETTER

NORSKE KAMSKJELL NOK. 225,-

Posjert i fermentert sitronsmeor. Brunoise av gronne epler, gresslok og olje av
bukkehornklover. Bakt gresskarpuré og saltet og syltet gresskar.

Inneholder: blotdyr, sitrus, melk

LANGTIDSGRILLEDE GULROTTER NOK.175,-

Deglasert med rabarbraeddik og honning. Lun hummus med brunet smor,
spro kikerter, mikro-koriander og hjemmelaget XO-pulver.

Inneholder: melk, belgfrukter

KREMET SPELTRISOTTO NOK.195.-

Med hokkaidogresskar, sesongens sopp og salvie.
Toppes med hjemmelaget Jersey- stracciatella

Inneholder: melk, gluten (spelt)




HOVEDRETTER

GRILLET BREIFLABB

Serveres med dyp og umamirik abyss-baconsaus, grillet brokkolini og sjalottlok
med sitrongressvinaigrette og kjorvel. Serveres med sous vide-smapoteter.

Inneholder: melk, fisk

ANDEBRYST

Med sprott skinn, fiken stekt i andefett og lonnesirup, deglasert med pinot noir.
Serveres med grillet radicchio, fermentert sellerirotkrem, potet og soppterrine.

Inneholder: sulfitter, melk, selleri

URTEPANERT NORSK LAMMECARRE

Med lilla satpotetpuré, fermentert nepe og myntesaus. Toppes med sprostekt
potethar. Serveres med sous vide-smépoteter.

Inneholder: gluten, melk

INDREFILET AV NORSK STORFE

Indrefilet av storfe, servert med beinmargssjy, karamellisert lokpuré,
soppblanding, squash og potetterte.

Inneholder: sulfitter

NOK. 445.,-

NOK.475.,-

NOK. 485,-

NOK. 485,-




LETTE RETTER

FRISEESALAT NOK.170.-

Med gronne epler, fermentert fennikel, syltet rodlek og
ristede hokkaidogresskarfro. Toppes med ansjosvinaigrette og kjorvel.

Inneholder: fisk

KREMET GRESSKARSUPPE NOK.175,-

Toppes med gorgonzolakrutonger, ristede hasselnotter,
extra virgin olivenolje og salviepulver.

Inneholder: melk, notter

SPEKEFJOL FOR TO NOK. 295.,-

Norsk lokal spekemat, et lite utvalg smaksrike oster, friskt syltetoy og
hjemmelaget focaccia.

Inneholder: melk, egg, gluten

Scan for our secret menu




DESSERTER

ROMMEMOUSSE

Toppet med rodbetegranité, spro sennepsfro og aromatisert timianolje.

Inneholder: sennep, melk

INGEF AR PARKIN CAKE

Tradisjonell engelsk ingefaerkake med hjemmelaget
mandarinsorbet, kandiserte gresskarfro og spiselige blomster.

Inneholder: gluten

OVNSBAKTE GRONNE EPLER

Dekket med rokt, salt karamell og toppet med kefirespuma.

[nneholder: melk

nsker du en ostetallerken for desserten?

KR.155,-

KR.175,-

KR.155,-

OSTETALLERKEN

Norske oster, fullkornsbrad, solbzergelé, valnotter og honning.
Contains: melk, gluten, notter

Vin anbefaling - Marco Bartoli Marsala

3 RETTERS VINPAKKE

Sommelierens vinpakke

KR.225,-

KR.435,-
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