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FORRETTER

GRILLET ASPARGES NOK. 215.-

Grillet asparges med ramslokemulsjon, potetjord, erretrogn og frisk mynte.
Inneholder: egg, fisk, gluten (hvete)

KAMSKJELL CEVICHE NOK. 215.-

Marinerteileche de tigre, servert med padrédnchili, redlek, mikro koriander,

avokadoolje og paprikaolje.
[nneholder: blotdyr, fisk

SCAMPITKOKOS KREM NOK. 225.-

Hvitloks og persillemarinerte scampi, sautert og deglasert med hvitvin.
Rundet med kokos og parmigiano krem.

Serveres med spro bananchips og frisk sitron.
Inneholder: melk, skalldyr, sulfitt




HOVEDRETTER

STEKTKVEITE

Serveres med en kremet ajoblanco, pommes Anna, dampet lilla fioretto-

blomkal, toppes med misosaus og frisk dill.
Inneholder: fisk, natter, melk

GRILLET SIRDALSORRET

Serveres med sotpotetpuré, chimichurrismer og reddikmiks,

toppet med friske urter.
Inneholder: fisk, melk

YTREFILET AV NORSKE STORFE PA SPYD

servert med kremet soppsaus, sauterte potetgnocchi, confiterte gronnsaker
og fyldig redvinssaus. Toppes med frisk gresslok.
Inneholder: sulfitt, gluten

NOK. 465.-

NOK. 449,-

NOK. 489,-




LETTE RETTER

WAGYU BURGER MED BRIE DE MEAUX

Saftig norsk Wagyu-burger fra Nyyyti Vikesa, toppet med Brie de Meaux,

fermentert blabser BBQ saus og ruccola. Serveres med batpoteter og aioli.
Inneholder: gluten (hvete), egg, sulfitt

WAGYU CHEESEBURGER

Saftig norsk Wagyu-burger fra Nyyyti Vikesa, toppet med cheddar ost,
bacon, jalapeno dressing og crispy salat. Serveres med batpoteter eller

gourmet fries og aioli.
Inneholder: gluten (hvete), egg, sulfitt

PANERT BREIFLABB

Premium Fish & Chips
Spropanert breiflabb servert med hjemmelaget tartarsaus,

gourmet fries og grillede aspargesbonner. Toppes med fersk gresslok.
Inneholder: fisk, gluten (hvete), egg,

MOULES FRITES

Blaskjell dampet i fyldig rod saus av skalldyrkraft og hvitvin, servert med

gourmet frites, ristet hjemmebakt focaccia og aioli.
Inneholder: blotdyr, sulfitt, egg, selleri, skalldyr

MARITIM SALAT

Frisk miks av salatblader med saftig bifftomat, grapefrukt, bldmuggost og

valnetter, vendt i en smakfull vinaigrette.
Inneholder: sennep, melk, notter

SPEKEMATTALLERKEN

En smakfull kombinasjon av norske spesialiteter som Svindland redvinspoelse

og bufar-ost, samt spanske delikatesser som manchego og serrano-skinke.
Serveres med hjemmelaget syltetoy, oliven, kapersbeer,

hjemmebakt focaccia og aioli.
Inneholder: gluten (hvete), egg, melk, sulfitt

SPRO POMMES FRITES

Toppet med fersk gresslok, serveres med aioli.
Inneholder: egg, selleri

NOK. 325,-

NOK. 295.-

NOK. 295.,-

NOK. 295.,-

NOK. 289,-

NOK. 295,-

NOK. 85.-




DESSERTER

MORK SJOKOLADECREMEUX KR.115,-

Servert med bjernebaer, honeycomb og spro pistasjnotter.
[nneholder: melk, egg, notter

CREMA CATALANA KR.185.-

Klassisk spansk dessert servert med bringebaersorbet, sommerbeer,

sumak og spiselige blomster.
Inneholder: melk, egg

CANNELE DE BORDEAUX KR.165.-

Gyllent og karamellisert fransk bakverk,

servert med ristet hasselneter, vanillje is og frisk grapefrukt.
Inneholder: gluten (hvete), notter, melk, egg

3RETTERS VINPAKKE KR.435,-

Skreddersydd vinpakke, satt i sammen av var vinkelner
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